Avibem

AVIBOM AVICOLA, S.A.

oA TECNICA DO PRODUTE

FICHA BASE AT
DESMANCHADOS E MIUDEZAS
DE GALINHA
INFORVACOES GERAIS Tradicional I:RESCA:tCmosfera Protetora CONGELADO

COMPOSIGAO/APRESENTAGAO

DE ACORDO COM CADA TIPO DE PRODUTO E EMBALAGEM

VALIDADE 5 DIAS | 7 DIAS « 540 DIAS «
CARNE - 0° A 4°C
. ) -12°C
CONDICOES DE CONSERVACAO E TRANSPORTE MIUDEZAS - 0° A 3°C
CARNE PICADA E CDM-0°A2°C -18°C

USO PRETENDIDO E UTILIZAGAO PREVISTA

NAO DEVE SER CONSUMIDO CRU.

NO CASO DE PRODUTO CONGELADO A DESCONGELAGAO DEVER
REALIZADA EM ANBIENTE REFRIGERADO.

APOS INICIADO O PROCESSO DE DESCONGELACAO, O PROGMNAO DEVERA
VOLTAR A SER CONGELADO.

NECESSIDADE DE COZEDURA COMPLETA ANTES DO CONSUMGARANTINDO
QUE ATINGE A TEMPERATURA NA MASSA MUSCULAR DE 85° OURANTE
PELO MENOS 10 MINUT(S

CONSUMIDOF-ALVO

CONSUMIDOR EM GERAL (CRIANCAS, ADULTOS E IDOSOS)

Aspecto
CARACTERISTICAORGANOLETICAS ggf CARACTERISTICOS DA ESPECIE
or
Texture
Desmanchados: < 1.0 X 107ufc/g Miudezas:
- N° Col Aerébias <5.0 X 10&fc/g - N° Col Aerébias < 1.0 x 1Gufc/g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS - E. Coli Auséncia em 25g | - Enterobactericeaes | < 1.0 x 10ufc/g
- Salmonel:
Cadmio (so para figados) < 0,50 mg/Kg
C_humbo ) ) < 0,50 mg/Kg
CARACTERISTICAS QUIMICAS MIUDEZAS Dioxinas (so para figados) <0,3 pglg
PCB’ s (s6 para figados) <3nglg
Melamina < 2,5 mg/K¢
ORIGEM PORTUGAL
ALERGENOS NAO
OGM'’ s NAO

INFORMAGAO REGULAMERTAR

CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS LEGAIS APLICAVEIS EM VIGR

MARCA )
NUMERO CONTROLO VETERINARIO E MARCA DE
SALUBRIDADE

AVIBOM
PT R 504 CE

ROTULAGEM

IDENTIFICAGCAO DE EMPRESA
MORADA E CONTACTO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO
CLASSE

LOTE

INGREDIENTES

DATA DE EMBALAGEM / DATA DE CONGELACAO
DATA DE VALIDADE

ORIGEM

MODO DE CONSERVACAO
MODO DE UTILIZACAO

PESO LIQUIDO

MARCA DE SALUBRIDADE
SIMBOLO PONTO VERDE
CODIGO DE BARRA:

GQ/IM-10 V1

DATA : 08/03 /2017

APROVADO POR

b W]




